WHH L WnEE

Irasshaimase — Herzlich Willkommen

im Restaurant Sakaya, lhrem Ort flir Sushi- und Fisch-Genuss.

Bei uns erwarten Sie herausragende Qualitdt, Frische und eine
einzigartige Zubereitung, die Sie in der Region so in keinem
anderen Restaurant finden.

Unser Fokus liegt auf erstklassigen Zutaten und einer
besonderen Zubereitung, die den Geschmack auf ein
neues Level hebt. Der Fisch, den wir servieren, wird im
Dry-Aging-Verfahren behandelt, was ihm eine einzig-
artige Textur verleiht. Unser Madai (Red Seabream) und
Hamachi (Bernsteinmakrele) kommen direkt aus Japan und werden
im lkejime-Verfahren geschlachtet. Zudem beziehen wir Wildfang-Fische.

Besonders hervorzuheben ist unser Bluefin Thunfisch — die Kénigsklasse unter den Thunfischen,
der mit seinem intensiven Geschmack und seiner zarten Textur jeden Gaumen verzaubert.

Unser Restaurant bietet nicht nur kulinarische Hochgendlisse, sondern auch eine vielfdltige Auswahl
an Getrdnken und eines der schénsten Ambiente der Region. Ob als Paar oder in geselliger Runde —
wir méchten, dass Sie sich bei uns wie zu Hause fiihlen. Qualitét und Gastfreundschaft stehen bei

uns an erster Stelle.

Lassen Sie sich von uns mit der ,,Créme de la Créme” der japanischen Fusions-Kiiche verwéhnen.

SAKAYA

JAPANESE DINING



NIGIRI SUSHI (T STUCK) e .

50 MAGURO 4,90 €
Thunfisch :

53 LOUP DE MER 4,20 €
Seewolf

60 HOTATE 4,50 €
Jakobsmuschel

65

HAMACHI
Gelbschwanzmakrele

TAI 4,00 €

Meerbrasse

EBI 4,00 €
Garnele

KABAYAKI
SuRwasseraal,
flambiert Wz 501

4,50€ |

52 SAKE 4,20 €
Lachs :

58 TAKO 3,90 €
Oktopus

64 IKURA 5,00 €
Lachskaviar



NIGIRI SPEZIAL SUSHI (2 Stuck)

705 SPICY SAKE

Lachstatar E-F 14

8,90 €

708 BLUEFIN TORO
GUNKAN
fatty Tuna-Tatar,
Schnittlauch, Reis,
knuspriges Reispapier

14,50 € ‘

706 SPICY TUNA

Thunfischtatar &% 14

8,90 €

709 BLUEFINTORO
SASHIMI
fatty Tuna-Sashimi,
4 Scheiben

19,90 €




HOSOMAKI SUSHI (6 STUCK) s

69  KARAI 74  TEKKA 75  SAKE
Thunfisch, Wasabi, Gurke Thunfisch Lachs
7,20 € 7.00 € 6,50 €
820 PIRI-KARA 821 KAZUMI
Thunfisch pika;nt Tuna, Lachs, Ingwer,
mit ChilisoRe EF 1.4 : Chili, Schnittlauch &#
6,90 €

7,00 €




URAMAKI SUSHI (6 Sttick) ..

80 ALASUKA

: Lachs, Gurke,
Sesam
8,00 €

i 822 SAKE AVOCADO
E Lachs,

Avocado

8,20 €

86 CALIFORNIA
: Garnele, Gurke,
JA\V/oYer-Yo [0}

Flugfischkaviar
8,90 €

i 308 AIKO

Raucherlachs, Apfel,
Frischkase, Koriander,
Unagi-SoRe™
8,90 €

81

SAKE KAWA
Gebr. Lachshaut &#
Gurke, Sesam,

Frischkase™
8,50 €

85

PHILADELPHIA

Garnele, Rucola,

Frischkidse M
8,60 €

88

TEMPURA
Frittierte Garnele,
Sesam, Frischkase,
Gurke ™

9,20 €

331

TUNA AVOCAD
Thunfisch,
Avocado
9,00 €




SPEZIAL ROLLEN SUSHI (6 Stuck)

306 YUKIKO

S Aal, gebratene Lachshaut,
Frischkase, Gurke,
Lachskaviar, Unagi-Sof3e
Lachs on top Wz 50
16,00 €

327 YOKO

: gebackenes
Hihnchen, Mango-
streifen, Gurke,
Sesam Wz 5o

9,90 €

: 825 MIDORI

Thunfischtatar, Avocado,
Spargel, Unagi-Mayosol3e,
Wasabi-Tobikko, flambierter
Thunfisch on top W=5o.E.1

17,50 €

851 MISAKO
Panierte Riesengarnele,
Gurke, Frischkase, Unagi-

MayosoRe, Lachs on top™M

15,90 €

TOMOKO

Ente in Tempurateig,

Sesam, Schnittlauch,

ChilisoRBeE"*

11,90 €

i 824

MOMO

Lachstatar, Mango,

Gurke, Unagi-MayosoR3e 4 "

Tobikko, flambierter

Lachs on top W51

15,90 €

i 844

SATE ROLL

Mariniertes Hilhnchen,
Avocado, Shiso-Kresse,

ErdnusssofRe on top

11,90 €

LY)

YURI

Frittiertes Krebsfleisch-
imitat, Spargel, Frisch-

kase, Avocado on top,

Unagisof3e
11,90 €

Wz, So




SPEZIAL ROLLEN SUSHI (8 STUCK) .ttt

856 KIKO

S Thunfisch, Frischkase,
Schnittlauch, Avocado
on top, Mangosof3e +
UnagisoBRe Wz 5
15,50 €

i 855 ITACHI

: Japanischer Rettich,
blanchierter Lachs,
Koriander, Zwiebeln
Chili-Mayo-SoRe,
Avocado on top B #
11,90 €

FUTOMAKI SUSHI (5 STUCK)

1304 NAOMI SAKE

305 NAOMI
Gebackene Rolle :

Gebackene Rolle mit

mit Avocado, Lachs, Avocado, Krebsfleisch-

M, Wz

9,00 €

imitat, Frischkdse ™ Wz

8,90 €

Frischkase




SUSHI MIX | CHEF's CHOICE

t a1 HIRO {94 ICHIMORI

1 Uramaki 1 Uramaki

(6 Stiick) (6 Stiick)
15,90 € 26,90 €

SUSHI SASHIMI MIX | CHEF's CHOICE ..

i 95 TOKYO

: 4 Nigiri : 1 96 OSAKA
1 Uramaki : 6 Nigiri
(6 Sttick) 1 Uramaki
Sashimi (6 Stuick)
25,90 € Sashimi

27,90 €
98  ASAHI

8 Nigiri, 2 Uramaki (12 Stiick),
Sashimi

43,90 €




SASHIMI

99

BURI-YELLOWTAIL SASHIMI

jap. Gelbschwanzmakrele

Ikijime
6 Scheiben
19,90 €

101

SAKE
Label Rouge Lachs

8 Scheiben
19,90 €

104

MAGURO TO SAKE
Bluefin Tuna und

Label Rouge Lachs

8 Scheiben
21,90 €

100

MAGURO

Bluefin Tuna

8 Scheiben
22,90 €

102

MORIAWASE
Mixed Sashimi Plate |

Chef’s choice

30,90 €




NIGIRI SUSHI (1 Sttick)

i 63 ABOCADO i 66 TAMAGO
: Avocado : Japanisches
Omelett
3,00 € 2,80€
; 67 INARI : 77 ASUPARA
: Frittierter Tofu H Spargel
(stiBBlich)
3,00 € 3,00 €

707 HORENSO
Blanchierter Spinat
in Erdnuss-Sesam-Sof3e
3,00 €




HOSOMAKI SUSHI (6 StUCK)

i 70 KANPYO i 71 KAPPA

Japanischer Gurke und
Kirbis Sesam
5,50 € 4,20 €

72 AVOCADO 73 Mango
Avocado Mango
4,90 € 4,90 €

i 325 HORENSO
3 Spinat und

Sesam¥Fr




URAMAKI SUSHI (6 Stuick)

: 87

£ 329

TAMAGO
Japanisches Omelett,
Gurke, Sesam

7,90 €

KYO
Auberginen-Tempura,
Schnittlauch und

Yuzu PfefferW=M

{ 10305 NATSUMI

: 322

SAYURI
Spargel, Frischkase,
Rucola, schwarzer

Sesam™
8,90 €

£ 330

FUTOMAKI SUSHI (6 Sttick)

KICHI
Zucchini-Tempura,
Schnittlauch, Frischkase
und Yuzu Pfeffer¥zM

8,90 €

Gebackene Rolle

mit Avocado,

Mango, Frischkase W=M
8,90 €




SPEZIAL ROLLEN SUSHI (8 Stuck)

i 720 SAKAYA

Spargeltempura, Erdnuss-
paste, Gurke, Frischkase,
Schnittlauch, stf3licher

Tofu on top, Chilliso3e &*

845 TOMOKO VEGAN

Soja,Ente”, Avocado,
schwarzer Sesam,
Schnittlauch,
ChilisoBe Wz 4

i 848 KATANA
Mango, Gurke, japanischer
Kurbis, Frischkase, Chilliso3e
frittierter stBlicher
Tofu on top &M

: 850 AKITO

Japanischer Rettich,
Gurke, Frischkase,
Tonkatsusol3e
Avocado on top Wz 5o .M

i 726  HARUNA

Avocado, Frischkase,
Spargel in
Tempurateig "z "M

847 SATEVEGAN

Soja,Ente”,
Avocado,
Erdnussso3e Wz

i 849 NANASHI
Champignon-Tempura,
Frischkase, Schnittlauch,
Chiliso3e, Avocado

on top Wz, Er, 4, M

{ 853 HAKU
H Paprika, Lauchzwiebeln

in Tempurateig, Frischkase,
MangosofRe, japanisches
Omelett on top W& 4M



WARM:STARTERS-| WARME VORPSEISEN; . st it it i o - S S s e D )

1 GYOZA Y- 8,00 €
Gebratene Teigtaschen
mit Hihnerfleisch und Gemusefillung

2 GYOZA YASAIY: # 7,80 €
Gebratene Teigtaschen mit Gemusefillung

3 AGEDASHITOFU # 7,90 €
Frittierter Tofu in wiirziger Sojabriihe, mit Ingwer und Lauchzwiebeln

4 KARAAGE *° 7,90 €
Paniertes Hahnchen, bestehend aus Hahnchenbrust und Oberkeule

5 HARUMAK]I W= s° 8,90 €
Frihlingsrolle wahlweise mit:
- Thunfisch und Gemiise
« Lachs und Gemiuise
- Gemusefillung #

6 NASU # 7,90 €
Auberginen in siiBsaurer Ingwer-Sojasof3e

7 YUME "=Er4 8,90 €
Thunfisch im Teigmantel,
serviert mit Chili-Knoblauchsof3e

8 TSUKI M- 8,50 €
Kleine Teigsackchen mit pikanter Garnelenfiillung

9 DENGAKU *° 11,50 €
Gegrillte Aubergine in Miso-Marinade

SAKAYA

JAPANESE DINING



WARM:STARTERS:| WARME VORPSEISEN - # s i i cali s oy - e s e e

28 EDAMAME*> # 8,00 €
Gedampfte griine Sojabohnen mit Meersalz

29 TATAKI 19,90 €
Leicht gegrillter Thunfisch
mit Sesam und Ponzu-Sojasof3e

800 HANA W= Er 4 8,00 €
Gebackener Tintenfisch
mit Chili-Limetten Sof3e

802  KEIKOW=soK 8,00 €
Gedampfte Teigtaschen
mit Garnelenfiillung

803 TAMATAMA'Y: @ 8,90 €
Gebackene Spinat-Sesam Ballchen in Erdnusssof3e

805 SHOJINAGE"=* @ 10,90 €
Gemuse in Tempurateig

807  EBI-TEMPURA"=%° 12,90 €
Tempura von 3 Riesengarnelen und Rucola

SAKAYA

JAPANESE DINING



COED'STARTERS |CAISTEVORSPEISEN ¥ ar 3 o i N malih i o & s N S et e ]

20 GOMAAE # 8,90 €
Blanchierter Spinat mit Sesam-Erdnuss-Sole

19 SPARGELSALAT # 9,90 €
Griiner Spargel auf Soja-Limetten & Ingwer-Dressing, verfeinert mit Schnittlauch und Sesam

21 HIYASHIWAKAME Yz5es:5o.1 @ 8,90 €
Seetangsalat

23 UMI 11,50 €
Carpaccio vom Thunfisch mit Ingwer-SojasoR3e

24 SORA 10,50 €
Lachs-Carpaccio mit Ingwer-Sojasof3e

26 KI*F 9,20 €
Fruchtiger Mangostreifensalat, Garnelen, Tintenfisch, frische Minze und Koriander

900 KOHLSALAT®*= @ 7,50 €
fein geschnitten, mit Sesam-Dressing

902  SPROSSENSALAT®>% @ 3,90€

YARESPIERE |2 oRIERE s o s S R i e e, et

10 YASA| Wz >¢s,50.50 7,60 €
Gemuse in Teriyakisof3e

12 SATE 8,00 €
Mariniertes Hihnchen mit Erdnusssof3e

13 TORJ W= 5es50:5u 7,90 €
Hahnchenbrust mit Lauchzwiebeln in Teriyakiso3e



SARADA | SALATE

D7/, SARADA # 4,90 €
Kleiner Blattsalat

32 ABOCADO SARADA* # 13,90 €
Frische Avocado auf Blattsalat mit Hausdressing

33 SASHIMI SARADA *° 18,90 €
Lachs, Thunfisch und Wei3fisch mariniert mit Wasabi —
Sojasof3e auf bunten Blattsalat

SUPU | SUPPEN

40 SHIRO MISO SUPU "4 g 7,00 €
Sojabohnensuppe mit Tofu und Seetang

41 TOMYAM K F:50.5es, 1.4 9,50 €
mit Garnelen, Gemuse und Koriander

34 UDON SUPU "= 5es 5o, F"‘J' 10,90 €
Fischbriihe mit japanischen Weizennudeln, dazu Hiihnerbrust und Gemiise

35 RAMEN-SUPU Wz Ses so 10,50 €
Shoyu Ramen mit Seetang, Sprossen und Weif3kohl, Hilhnchen



AGE-SOBA [ NWEELGERICHTE: . 2 s o 70 i e W cirtng R St i ISR

36 YAKISOBA TORI &> W= 14,50 €
Gebratene Eiernudeln mit Hilhnchenbrust, Friihlingszwiebeln, Karotten und Japankohl

37 YAKIUDON TORI Wz 504 F 15,90 €
Gebratene Weizennudeln mit Hiihnchenbrust, Chinakohl, Ei, Paprika und Lauch

38 YAKISOBA TOFUE SoWz g 14,50 €
Gebratene Eiernudeln mit frittiertem Tofu, Friihlingszwiebeln, Ei, Karotten und Japankohl

39 YAKIUDON TOFU W=z 5o.4F @ 15,90 €
Gebratene Weizennudeln mit frittiertem Tofu, Chinakohl, Ei, Paprika und Lauch

MAIN GOURBE:HAURIGERICHT B et | LS AN eyl - o8

44 ROTBARSCH =50 su 23,90 €
Rotbarsch in Kokossof3e mit Brokkoli und Reis

45 SAKETERI "z Ses 5o.5u 26,90 €
Lachs in TeriyakisoRBe mit Brokkoli und Kaiserschoten, dazu Reis

46 BABURU "=# 26,90 €
Knusprige Ente in hausgemachte TeriyakisoRe serviert mit Brokkoli, dazu Reis

47 TORITERI 2 Ses 5o, 5u 24,90 €
Hahnchenbrust in Teriyakiso3e mit gebratenem griinem Spargel, dazu Reis

49 GYU BOX W=5o:5u 21,90 €
Rindfleisch in Rettich-Teriyakisof3e, Lauch, Spargel, Kaiserschoten, dazu Reis und Salat

999  ZENSAI BOX Wz MF.EiSoK 1,4 20,50 €
Naomi-Sushi-Rolle, Salat mit Shrimps, Lachs in pikanter Kokossof3e



EXTRAS [ bl i e D e N T e i e 2 Moot el I o SO T

901  REIS 3,50 €
903  TERIYAKISORBE "z 55 2,50 €
904  INGWER ODER WASABI "' 2,50 €
905  SUSHI-REIS 5,00 €
906 ERDNUSSSOBE*® 2,50 €
907  CHILI-MAYOQF®-Ei4 2,50 €
908  Glutenfreie Sojasof3e 1,90 €

DESSERT 1 N ACHS PEISE i T a0 L L e il B2 it = DL S TR 1 e

110 MANGO-COCONOGU ™ 7,90 €
Mango-Kokospudding mit Mangosof3e

111 WHITE CHOCOLATE - MATCHA MOUSSE 9,90 €
Homemade, mit Cantaloupe Melone und Kekscrumble

113 SCHOKOLADEN SOUFFLEM Wz 12,90 €
mit Bananen-Sorbet und Beeren

114 OKASHI 7,90 €
Schwarzer Klebereis mit KokossoRRe

115  MOCHI MIX ICE CREAM (3 Stiick) 9,90 €
3 verschiedene Mochis mit Eis-Fiillung

116 KUGEL EIS 3,70 €
Griintee M1, Sesam M oder Vanille ™



Ubersicht der Zusatzstoffe UNA AII@IGENE .....................oieieeeeiiemseiosiisssssessesses s sssasssss s ssssssssss s sssssss s ssssssssssese s

Allergene: Zusatzstoffe:

Wz - Weizen M - Milch 1 — mit Farbstoff

Ge - Gerste Sel - Sellerie 2 — mit Konservierungsstoff

K — Krebstiere Sen - Senf 3 — mit Antioxidationsmittel
Ei — Eier Ses — Sesamsamen 4 — mit Geschmacksverstarker
F - Fisch Su - Schwefeldioxid und Sulfite 8 — mit Milcheiweil}

Er — Erdniisse W — Weichtiere 10 — mit Phosphat

So - Sojabohnen 11 - koffeinhaltig

12 - chininhaltig
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